
VORSPEISE

HAUPTSPEISE

Rhabarber-Crumble
 mit Erdbeer-Rhabarberragout, dazu Erdbeersorbet

/ /  1 0  €

Spargel
KARTE

Z W E I E R L E I  V O M  S P A R G E L
Cremesuppe vom weißen Spargel 
& Tempura Spargel mit Chilidip

/ /  1 4  €

B O R N H E I M E R  S T A N G E N S P A R G E L  2 5 0 G  ( R O H G E W I C H T )
weißer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise 

oder zerlassener Butter, dazu neue Kartoffeln mit Meersalz
/ /  2 0  €

wahlweise mit:

N O R W E G E R  L A C H S M E D A I L L O N
/ /  +  1 0 , 5  €

G E B A C K E N E S  K A L B S S C H N I T Z E L
/ /  +  1 1 , 5  €

G E M I S C H T E R  E D E L - S C H I N K E N T E L L E R
/ /  +  8  €

S P A R G E L  A L  S A L M O N E
mit Lachs überbackener grüner & weißer Spargel, 
dazu Bärlauchsauce und Rosmarinkartoffeln
/ /  2 5  € DESSERT

R H A B A R B E R - T I M E

Unser Spargel und die
Erdbeeren kommen

frisch vom Spargelhof
Johannes Saß, unser

Partner in Sachen
Regionalität und

Tradition. 



Über Allergene in unseren Speisen informiert Sie gerne unser Service- und
Küchenpersonal!

bunte Wildkräuter /
Passionsfruchtdressing / geröstete Kerne
/ Parmesanhobel / Brotchips / Ingwer-
Linsen / eingelegte Kirschtomaten

B R U S C H E T T A
Röstbrot / marinierter Spargel /
feinster italienischer Schinken /
Ofentomate / gehobelter Parmesan

Z I E G E N K Ä S E -
T O R R O N E   
Ziegenfrischkäse / Honig / Rosmarin /
Haselnüsse / Pistazien / Spargelsalat /
Erdbeeren
Unglaublich gut. Unbedingt probieren.

/ /  9  €

/ /  1 4 , 5  €

VORSPEISE PASTA & MEHR

R A V I O L I
( V E G E T A R I S C H )
grünen & weißen Spargel /
Spargelrahm / Kirschtomaten /
Bärlauch / Parmesan

/ /  1 8 , 5  €

B Ä R L A U C H - R I S O T T O
cremiges Risotto / geschwenkte
Kirschtomaten / gebratene
Rotbarbe

 / /   2 5  €

APERITIVO-

TIME

„ F R Ü H L I N G -
T H A I - S A L A T “
bunte Blattsalate / Sesamdressing /
knuspriger grüner Spargel /
Poulardenspieße / Chili-Erdnuss-Dip

/ /  1 8  €

„ H I P P S T E R
S A L A T “

/ /  1 6 , 5  €

Entdeckt unsere “Aperitivo Time” mit
klassischen & exklusiven Arten von
“Aperitivo” und kleine Leckereien
aus Italien.

A P E R I T I V O
Preis pro Person inkl. Aperitif und
italienischer Leckerei.

/ /  1 5  €

Saisonale
KARTE

C R E M E S U P P E  V O M
B O R N H E I M E R
S T A N G E N S P A R G E L
Cremesuppe / Gambaspieß /
Spargelspitzen

/ /  8  € TAPAS-ABEND
Das innovative Abendprogramm im
30 Stühle, nach Lust & Laune
naschen und experimentieren. Jeden
ersten & letzten Freitag im Monat.



Über Allergene in unseren Speisen informiert Sie gerne unser Service- und
Küchenpersonal!

FANGFRISCH FLEISCHESLUST

„ S U R F  &  T U R F “  
Rinderfilet / gebratene Riesengarnelen
Sauce Choron / Grillgemüse / Chorizo-
Kartoffeln 

/ /  3 9 , 5  €

N E U S E E L Ä N D I S C H E
L A M M H A X E
zart geschmort / Rosmarinjus /
geschmorte Paprika / Bärlauch-
Risotto

 / /   2 8 , 5  €

B L A C K  A N G U S
R U M P S T E A K  2 5 0 G  
Auf Lavastein gegrillt /
Kräuterbutter / Pommes frites /
Wildkräutersalat /
Passionsfruchtdressing

/ /  3 4 , 5  €

SÜSSIGKEITEN

Saisonale
KARTE

R O T B A R S C H
Filet / Vermouthschaum /
Fenchelgemüse / Ur-Karotte
Parmesan-Risotto

/ /  2 6 , 5  €

L A C H S M E D A I L L O N
Olivensauce / geschmorter
Spargel / Rosmarinkartoffeln

 / /   2 7  €

G E B R A T E N E R  Z A N D E R
Filet / Vermouthschaum / Ingwer-
Linsen / Püree von der Ur-Karotte /
Sesam- Kartoffelstampf

/ /  2 8 , 5  €

ZUM TEILEN

R H A B A R B E R - C R U M B L E  
Erdbeer-Rhabarberragout /
Erdbeersorbet

/ /  1 0  €

F R I S C H E  E R D B E E R E N
grüner Pfeffer / Orange /
Balsamicohonig / Vanilleeis

 / /   8 , 5  €

E I S  &  S O R B E T
V A R I A T I O N
Aus eigener Herstellung.

/ /    8  €

D O L C E  V I T A
heiss & kalt / Vanilleeis / Espresso /
Milchschaum

/ /    5  €

S Ü S S E S  N A S C H W E R K
F Ü R  Z W E I
Überraschung!

 / /    1 5  €

K Ä S E T E L L E R
Variation an Käsesorten /
Weintrauben / Feigensenf / Brot

 / /   1 2 , 5  €



Klassiker
KARTE

vom Kalb / Thunfischcreme /
Knusper Kapern /
Wildkräutersalat

C A R P A C C I O
vom Rind / gebratene Edelpilze /
Basilikumpesto / Parmesan / Rucola

B O U I L L A B A I S S E
„ 3 0  S T Ü H L E
S T Y L E “
Unsere Interpretation der
berühmtesten Fischsuppe der
Welt.

/ /  1 8  €

/ /  1 6 , 5  €

VORSPEISE

K A L B S S C H N I T Z E L
dicke Pommes frites

/ /  1 3  €

HAUPTSPEISE

K A B E L J A U  W I L D F A N G
Filet / Vermouthschaum / süß-
saurer Kartoffel-Endivienstampf
Tomaten-Kaperntapenade

/ /  2 6 , 5  €

B L A C K  T I G E R  G A M B A S
Knoblauch / Rosmarin / Olivenöl
Kirschtomaten / Junglauch /
Kräuterbutter

 / /   2 5  €

U N S E R
K A L B S S C H N I T Z E L  
Kalb / Zitrone / Kapern / Sardellen /
Süßkartoffel-Pommes-frites / Curry-
Majo / Kopfsalat / Rahmdressing

/ /  2 6 , 5  €

Ü-MENÜ

Küchengruß
Vorspeise
fruchtiges Zwischenspiel
Hauptspeise
süßes Naschwerk

U N S E R  T A P A S
S E T Z K A S T E N
6 Köstlichkeiten, warm& kalt.
Lassen Sie sich überraschen!

/ /  1 5  €

V I T E L L O
T O N N A T O

/ /  1 8  €

HITS FÜR KIDS

P A S T A  K I D S
Pasta / Tomatensauce  
Parmesan

/ /    8  €

Natürlich bekommen alle Kinder nach
dem Essen ein kleines Eis.

Über Allergene in unseren Speisen informiert Sie gerne unser Service- und
Küchenpersonal!

Lassen Sie sich von unserem
Küchenteam überraschen.

M E N Ü P R E I S  P R O
P E R S O N

/ /  5 9  €


